Schmankerl

Bayerisches Jungbullenfilet unter der Pfeffer-Krduterkruste
mit geschmortem Wurzelgemiise und Dauphinekartoffeln

dazu empfehlen wir 1 Glas Cabernet & Merlot "Feld"” 0,1 Ltr.
13,.57% vol. - Aroma und Bukett von schwarzer Johannisbeere

Gebackene Brust vom Maishend|
auf lauwarmem Kartoffel-Linsengemiise

Sauerbraten vom Weideochsen
mit Wirsingflecker| und Quarkpizokel

Kalbsleberspiechen mit gerduchertem Speck und Salbei,
griine Bohnen und Kartoffelpiiree

Kross gebratenes Filet vom Winterkabeljau
auf Oliven-Rucola-Risotto und geschmorter Paprika

dazu empfehlen wir 1 Glas Chardonnay , Vin de Pays von Eschenauer O,1Ltr.
13,0% vol. - vollmundig, Duft von Ananas und exotischen Frichten

Fischvariation mit gebratener Jakobsmuschel, Saibling und Zander
an Pommery-Senfsauce, buntem Gemiise
und Krduterkartoffeln

mit * gekennzeichneten Speisen erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion
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