
 
 
 
Liebes Brautpaar! 
 
Träumen Sie von einem traumhaften Alpenpanorama mit prickelndem 
Prosecco, einem wunderschönen Zirbelsaal, festlich gedeckten Tischen 
und feinsten kulinarischen Genüssen?  
Das Ganze abgerundet mit bester Betreuung und herzlichem Service? 
Dann feiern Sie im Berghotel Aschbach.  
Ihre Hochzeit wird ein unvergesslicher Tag werden! 

 
Die folgenden Seiten geben Ihnen dazu detailliert Auskunft. 
Um den schönsten Tag in Ihrem Leben zu planen, stehen wir Ihnen sehr 
gerne mit all unserer Erfahrung zur Verfügung. 

 
Weitere wichtige Informationen, wie DJ´s & Bandempfehlungen, weitere 
Übernachtungsmöglichkeiten, etc. bekommen Sie im 2. Teil der 
Hochzeitsmappe. 

 
Viel Vergnügen bei der Lektüre! Ihr Team vom Berghotel Aschbach. 
 
 
 
 
Michael Frankl  
Geschäftsführer 
 
 

 

 



 

 
Ihre Fragen – Unsere Antworten 

 
 
 
1.) Warum das Berghotel Aschbach? 
 

Weil Ihre Hochzeit etwas Einmaliges sein soll!  
Wir werden alles tun, um Ihnen eine unvergessliche Feier zu bieten.  
Sie bekommen individuelle Beratung, persönlichen und professionellen Service und beste Qualität. 
Genießen Sie Ihre Traum-Hochzeit im wunderschönen Saal, mit einem unvergesslichen Alpenblick auf 
einer der schönsten Terrassen vor den Toren Münchens.   
Beginnen Sie ein rauschendes Fest mit einem erfrischenden Aperitif auf der Terrasse. 

 
 
2.) Wann muss ich reservieren? 
 

Sobald Sie sicher sind, wann Sie feiern wollen und welcher Raum geeignet ist. 
Gerne gewähren wir Ihnen auf Ihren Wunschtermin eine 2 bis 4-wöchige Option. 

 
 
3.) Wie viele Zimmer haben Sie? 
 

Wir bieten Ihnen 20 liebevoll eingerichtete Komfort-Zimmer, davon 16 Doppelzimmer 
(auch für 3-4 Personen) und 4 Einzelzimmer (2 davon auch als Doppelzimmer möglich). Weitere 2 
Appartements für je 2 Personen sind in 3 Gehminuten zu erreichen. 

 
 
4.) Wann dürfen die Gäste anreisen bzw. sollten Sie abreisen? 
 

Anreise möglich ab 15:00 Uhr 
Abreise bis 11:00 Uhr 
 
 
 

5.) Kann man gemeinsam frühstücken? 
 

Natürlich! In unserer Josefistube oder auf unserer wunderschönen Panoramaterrasse   
von 7:00 – 10:00 Uhr. Gerne können auch Gäste von außerhalb ( nach Voranmeldung) zum Frühstück 
kommen. 
 
 

6.) Wie lange darf man feiern? 
 

Solange Sie wollen! Wenn Sie die Zimmer über dem Saal (11 Stück) gebucht haben.  
Im Saal  bis 2:30 Uhr. Wem das nicht reicht, für den ist es jederzeit möglich in der Weinstube ( € 50,00 
Bereitstellung ) mit Getränken, aber ohne Service bis in den Morgen zu feiern. 
( Ab 1:00 Uhr Bereitstellungspauschale für den Saal  € 100,00 - € 225,00) Ansonsten endet die Musik 
um 24.00 Uhr, die Feier um 1.00 Uhr. 
 
 

 



7.) Haben Sie eine Musikempfehlung für uns? 
 

Ja, Sie finden ausgewählte Empfehlungen auf einer speziellen Liste im zweiten Teil. Warten Sie mit der 
Auswahl nicht zu lange. Gute Musik ist wie eine gute Location schnell ausgebucht. 

 
8.) Kümmern Sie sich um die Blumen? 
 

Sehr gerne bestellen wir die Blumen für Sie!  
Bei größeren Feiern ist es für das individuelle Ambiente sicher besser, wenn Sie sich selbst mit Ihrem 
Floristen oder mit unserem Floristen, der Gärtnerei Baumeister,  
(Tel. 08063 / 345)  absprechen. 

 
9.) Dürfen wir die Blumen und die Dekoration selbst mitbringen? 
 
Ja, natürlich.  

 
10.) Machen Sie auch Hochzeitstorten? 
 
Ja! Alle Kuchen, auch die Hochzeitstorten ( verschiedene Formen ) sind aus  
besten Produkten und hausgemacht von unserer Konditorin, Anneliese Graser. 
Bitte rechnen Sie mit 1½ Stück Kuchen pro Person. 
 

11.) Dürfen wir Kuchen selbst mitbringen? 
 
Selbstverständlich. Tellergeld  € 2,00. 

 
12.) Dürfen wir Wein selbst mitbringen? 
 

Sehr gerne. Korkgeld für 0,75 Ltr.   € 17,50 
                   Champagner  0,75 Ltr.   € 26,90 
        Spirituosen    0,7   Ltr.   € 36,90 
 

13.) Ist ein einheitlicher Hauptgang beim Menü empfehlenswert? 
 
Ja, wenn Sie wert auf beste Qualität und einen perfekten Ablauf legen. So ist eine optimale 
Vorbereitung gewährleistet und alle Gäste bekommen gleichzeitig ihr Essen. 

 
14.) Was sollen die Kinder essen? 
 

Lassen Sie die Kinder frei wählen. Wir haben eine spezielle Kinderkarte oder Sie wählen ein 
Kindermenü. 
 

15.) Macht ein Käsebrett oder eine Mitternachtssuppe Sinn? 
 

Oh ja, Ihre Gäste genießen diesen kulinarischen Abschluss sicherlich. Vorschläge finden Sie auf den 
folgenden Seiten. 
 
 

16.) Was soll die Musik essen? 
 

Gerne Ihr Menü / Buffet oder von der Karte. 
 

 
 
 



17.) Haben Sie runde Tische? 
 

Ja, gerne stellen wir Ihnen runde Tische für bis zu 68 Personen zur Verfügung.  
€ 3,00 pro Person inklusive langer Tischdecken.      

 
 
18.) Was passiert nach einer festen Buchung? 
 

Sobald Sie uns Ihr Vertrauen schenken, werden wir Ihnen den zweiten Teil der Hochzeitsmappe 
zukommen lassen, verbunden mit einer Bestätigung Ihrer Reservierung. 
Von Ihrer Seite erbitten wir eine Anzahlung von 500€ binnen 14 Tagen. 
Ebenso bitten wir Sie, uns die AGB´s unterschrieben per mail, Fax, oder Post zukommen zu lassen. 
Bitte vergessen Sie nicht, die benötigten Zimmer im Hotel zu buchen.     
 
 

19.) Wann sollen wir zum Besprechen der Feier kommen? 
 

Je früher desto besser. Am besten, wenn Sie sich zu all den wichtigen Details  
( siehe Ablaufplan) ausführlich Gedanken gemacht haben.  Bitte immer mit Termin.  
Wir nehmen uns dann ausreichend Zeit für Sie. 
 
 

20.) Wie viel Trinkgeld sollen wir geben?  
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir diese Frage schwer beantworten können. Ihr Serviceteam und 
die Küche freuen sich über jede Anerkennung für die harte und lange Arbeit.  
 
 

21.) Die berühmte letzte Frage!  
        Womit müssen wir rechnen? Was kostet die Veranstaltung? 
 

Dieser Tag soll etwas besonderes sein!  
Deshalb rechnen Sie mit einer einmaligen Feier und hervorragendem Essen im wunderschönen 
Zirbelsaal mit traumhaftem Ausblick. 
 
Gratis stehen Ihnen silberne Kerzenleuchter, Spitzkerzen, Tischwäsche und 3 Stehtische zur Verfügung. 
 

Mit dem Erscheinen neuer Preise verlieren die Alten Ihre Gültigkeit. Eine Preisanpassung ist möglich. 
 

Eine detailliertere Kostenaufstellung ist nach der Wahl Ihres Menüs und dem dazugehörigen Wein 
möglich. In einem persönlichen Gespräch gehen wir gerne näher auf die zu erwartenden Kosten ein. 
 
Für weitere Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.  

 
 


