
 

Getränkekarte 
 
 

Aperitif-Vorschläge 
 

- J. Oppmann Sekt Cuvée – Extra dry 0,75l € 23,90 

- „Fraenzi”- Frizzante Bavarese  0,75l € 21,90 
  Ein besonderer Perlwein vom Fürstlich Castell´schen Weingut aus Franken 

- „Fraenzi”- Frizzante Bavarese rosé 0,75l € 22,90 

- Prosecco “Zonin”    0,75l € 21,90 

- Bellini (Pfirsich- und Himbeermark mit Prosecco) 0,75l € 24,90 

- Mimosa (Sizilianische Blutorange mit Prosecco) 0,75l € 24,90 

- Rossini (Erdbeermark mit Prosecco)  0,75l € 24,90  
    
 

 mit Alkohol € 4,90 
       

- Kir Royal 
   Créme de Cassis mit Sekt aufgegossen 
 

- Aperol Sprizz  
   Aperol mit Prosecco, Weißwein und Soda    
 

- Hollercocktail 
   Sekt mit Holunderblüten- oder Holunderbeerensirup     
 

- Cocktail Gascon 
     karamellisierter Orangenlikör mit Sekt aufgegossen 

 

ohne Alkohol € 3,50 
 

- Sun Shine         
     Orangensaft, Maracujasaft, Pfirsichsaft, Mangosaft 
 

- Florida               
     Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine 
 

- Erdbeer-Rhabarber              
     Erdbeermus & Rhabarbersaft 
 

- Prune Royal   
     Hausgemachter Zwetschgensaft mit Orange & Pfirsich 

 
 

Eine Vielzahl weiterer Aperitifs auf Empfehlung. 


