Mentiis fiir besondere Anlisse
bis max. 30 Personen

Zu jedem Menii servieren wir Brot mit Krduterquark und Schmalz

Dreierlei Cremesiippchen ( nach Angebot der Saison )

in der Mokkatasse serviert

kg

Kleines Rinderfiletsteak und Riesengarnele auf Rieslingsauce,
glacierte Karotten, Zuckerschoten und Kohlrabi,

Gratin von violetten Kartoffeln

ksksk

Crepe mit karamellisierter frischer Ananas und Vanilleeis

Bunter Salat mit gebratenen Edelfischfilets und Riesengarnele
mit Parmesandressing

keksk

Rehriickenmedaillons auf Wacholderjus,

Rahmwirsing im Strudelséickchen

und hausgemachte Nuss-Schupfnudeln

keksk

Zweierlei Schokoladenmousse mit frischen Friichten

in der Hippenbliite

In Sesamol gebratene, asiatische Gemiise

und marinierte Glasnudeln mit Putenbruststreifen

kksk

Duett von Steinpilzrahmsuppe und Steinpilzessenz

mit Tomaten-Kréuter-Bruschetta

kksk

Gebratenes Lammcarree mit Thymianjus

und Feige im Speckmantel, sautierte griine Bohnenkerne
und Kartoffel-Birlauchpiiree

keksk

Creme brulee mit frischen Friichten und Schokoladeneis



Komposition von gebratener Entenbrust, eingelegtem Gemiise
und Karotten-Ingwersuppe

skkosk

Gediinstete Lachsrose auf Kaviar-Joghurtsauce

und Kartoffel-Rucola-G 1ostel

keksk

Kleines Kalbsfiletmedaillon gebraten

auf Rotwein-Schalottensauce, Zucchini-Currygemiise
und getriiffelten Rahmtagliatelle

keksk

Birnenkiichle im Williamsteig mit Fruchtsaucenspiegel
und WalnuBeis

Tranchen von der Backhendlbrust

auf Trockenpflaumen-Chutney, Romana-Salatherzen
in Gorgonzoladressing und Wildfleischstrudel mit
Cumberlandsauce

skkosk

Dreierlei Kraftbriihe mit verschiedenen Einlagen
kkosk

Kleines Zanderfilet gebraten auf Erbsenrisotto

und Kaviarschaum

keksk

Lasagne von Rinderfiletmedaillon und Pfannkuchen
mit Calvadosjus und feinem Ratatouille

keksk

Gebackenes Vanilleis mit marinierten Beeren

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspénen
und Salat der Saison mit Kiirbiskernol-Dressing
keksk

Zwiebelsuppe und klare Ochsenschwanzsuppe
unter der Blitterteighaube

kkosk

Gebratene Jakobsmuschel und Riesengarnele
auf Gurken-Tomatengemiise im Glas serviert
kskosk

Orangen-Basilikumsorbet
kskosk

Brust und Keule von der Wachtel auf Rahmpfifferlingen,

Preiselbeer-Blaukraut und Nussspitzle
sksk

Nougatmousse mit geeister Mango-Kokossuppe
und frischen Friichten

Mit dem Erscheinen neuer Vorschlige, verlieren diese automatisch ihre Giiltigkeit!



